
Komposterer avfall fra restaurantdriften
Jeg komposterer og komposterer, sier daglig leder Angela Taliaferro 
ved Texas Barbecue Café på Alfheim. Jeg har et sterkt grønt engasje-
ment, og forsøker å implementere grønne rutiner i restaurantdriften. 
Jeg tar med all kompost hjem fra restaurantdriften og bruker den i 
hagen min. Vi sorterer også ut plastikk. Et lite hjertesukk angående 
kildesortering av plast, jeg skulle gjerne sett at det ble kommunisert 
litt tydeligere akkurat hvilke kategorier av plast som faktisk sendes 
videre til gjenvinning. En annen fanesak er å reparere fremfor bare å 
skaffe seg nytt, forteller Angela. 
 
Embalasje av bambus og brunt papir
Vi bruker take-away emballasje av hurtigvoksende bambus, som gir 
lett brennbart avfall. Vi har også valgt å benytte miljøvennlig brun 
og lett nedbrytbar emballasje. Til take-away leverer vi maten i store 
brune papirposer, og tilbyr bare brune servietter til kundene. Disse 
produktene er minst behandlet, i en fremstillingsprosess som forbru-
ker mindre trær.

Bruker hele dyret, og råvarer fra nærmiljøet
Forparten av dyrene brukes når vi skal lage kjøttdeig og salami. Dis-
se kjøttstykkene er normalt ansett å være mindre eksklusive, men vi 
legger vekt på å bruke hele dyret. Vi skaper fullverdige og smakfulle 
produkter av den flotte råvaren. Vi forsøker også å legge vekt på kort-
reiste produkter, og bruker varer fra nærmiljø i den grad vi kan. 

Stort miljø- 
engasjement ved
Texas Barbecue i 
Asker sentrum


